FEIGENSORTEN 2019

S Sommerfeigen am vorjahrigen Holz.
H Herbstfeigen am diesjahrigen Holz.
Alle Sorten dieser Liste bringen sehr gut
schmeckende Frichte.

& Geschmack auBergewdhnlich

“Vyerfiigbar ab Juni 2019
Weitere 100 Sorten in Testung.

Winterharte -5°C/-10°C 8a

& Topffeige oder Wintergarten.

Brogiotto Nero, Col de Dame Noir,
De la Senyora, Dorée de Capentras,
Grise de Bre'goux, Inka Gold,

Noire de Barbentane, Sucrette,
Sucre Vert, Taiwan, Trojano.

Ariane sehr viele gelbe innen gelb, S

& Adriatic 50-60g, griin innen dunkelrot,
SH, starkwdlchsig.

De tre Volte syn.3male 70g, griin-gelb, SH
& Dottato syn. Kadota 50g, ,weiB", SH
& Excel 50g, grin, SH

Figue de Marseille 50g, gelb, SH
Gallo sehr gute Topffeige schwachwiichsig
& Grise Olivette 70g, blau, SH

& Jordan schwarz, rasch tragend, FL/Topf,
SH

& Noire de Caromb 70g, schwarz, SH,
starkwuchsig, produktiv-standortabhangig.

Panachée 60g, panaschiert, spate H
Rosso di Trani 70g, rot, SH
& Siciliano Verde, Karamellgeschmack

& Violette Sepor 70g, violett, SH,
schwachwiichsig, Topffeige.

& Dalmatie 110g, schwachwiichsig SH
Dauphine, groB variabel nur S
Desert King, groB birnenférmig, nur S

Khurtmani (syn.Eseli), groBe Frucht SH
Negretta, klein dunkelviolett SH ¥

&Negronne 40g, dunkelviolett SH ¥
Osborne Prolific 70g, auch halbschattig S
Pastilliere 55g, blau, schnittvertraglich H
& Tena 50g gelb starkwtichsig SH

Brown Turkey 50g, rotbraun, SH
Schawerda, Hietzinger, Hausmarke,
Potzleinsdorfer Perle, StiBer Georg,
Kaiserebersdorfer, Schweizer, Rivers;

& Berg. Etna/Mongibello-Typ:

sehr gut winterhart(6a) 45g, blau, SH
Albu

Hardy Chicago

Tacoma Violet, sehr produktiv

US2, Waldbeeraroma

Dorée 70g, goldbraun, SH
& Ronde Bordeaux 45g, blau (S)H

Winterharte -20°C, 6b

Alter Gersthofer 110g, gelb, SH
Brunswick 70-120g, goldbraun, SH
Castle Kennedy 70-120g, goldbraun SH
Celeste (syn: Alma, Malta) SH

& Longue d "Aout 90g, grin/rotbr.,
frih tragend.SH

Madeleine des deux Saisons, SH



